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En la Figura se muestra la reduccién para los 6 meses de optimizacidn
agrupada para el total de emisiones y costes de adquisicién efectivamente
incurridos en los menus entregados entre junio y noviembre de 2019

REDUCCION DE EMISIONES 30,5%
Si las emisiones tienen mayor relevancia en la ponderacion, se
logra una reduccién de hasta el 30,52% (97.093 kg CO2eq)

D

REDUCCION DE COSTES DE ADQUISICION 32,6%

En caso de darle mayor peso al coste de adquisicién mensual, se
puede lograr una reduccién del 32,65% (54.037 USD)

Cuando las emisiones se
ponderan enun 75% y el
coste de adquisicion
mensval en un 25%, se
observa que ambos objetivos
se acercan en términos
porcentuales a una

. . /5% 25%
reduccién equivalente.
Comparado con el enfoque En el enfoque previo que
anterior (Garcia-Leal et al., solo consideraba las emisiones
2023) que solo consideraba como funcién objetivo y
las emisiones como funcién restringia el coste de
objetivo, incluir los costes adquisicién por un presupuesto
de adquisicién en la funcidn penalizado, solo se alcanzaba
objetivo lleva a beneficios una reduccidn del 30,45% en
mds holisticos y mejores las emisiones de CO2eq y una
resultados para ambas reduccién del 25,88% en los
medidas. costes asociados.
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